RESTAURANTS PARTICIPANTS:

& Elsfogons de Vallelara
® | 4 Gasa Pairal de la Marca

ORGANITZA:

rant El Gortijo de Poblet rI.
rant I'UIl de la Vila ® Bestaurant Carnaby
ELABORADORS DE VINS | CAVES: PATROCGINA:
® Poitell i c ~ AM [H | Generalltat
— Dl Ta ™ 4 Y de Catslunys
® I‘:’Ir_ua Forater @ putacd Tarmagona el
# Glos Mont mﬂ
g ® Heretai-P
8 Geller Carles Andrey COL-LABORA:
[ ASSOCIACI¢
ELABORADORS DE PRODUCTES: } B makro

& (oncapam orbes Aromatiques Concade
e |a Holandesa

® el Roig

® Al pot petil hi ha

® Garboniques Miracle

ELABORADORS DE FORMATGES:

® Formatgeria

® [las Rovira

® Montlobé

® Formatges Artesans de Ponent

: olira Soler
® Formatges de Muntanyola
@ Tios de Sort

; ® Forii de pa Joan
® Paicoqu anes de & Forn de paAna
Montblanc & Fom de la Vila
® Fom de pa Gal Tullet ;
& leca Angelo's
laderia Figueres pixatoria germans Domeénech

alTon ® Paixateria germans Soria
4 Ga les Bepes

SANT ISRDIL

PER A MES INFORMACIO:
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Fuits secs Ak Gamp

Oficina Municipal de Turisme
Tel. 977 86 17 33 - turisme@montblancmedieval. org

¥ /montblancmedieval
8 aTurMontblane
L3 #irsantmant #montblancmedieal
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PRESENTACI|O:

En aguesta Fira de Sant Warti voldria referir-me & |'esfore | 2 14 carca de nous
horitzons que realitza la comarca veina, per excellancia la més avangada en
|'enoturism e,  Priorat. Mo només sén pioners en el fema del vi i deles bodagues,
sind guehan encetat dues noves dimeansions,

L& primera, amb |4 restauracia que fa pocs mesos va inaugurar el President de fa
Generalitat, I'Hole, Sr Artur Mas, de la Cartobaa d'Escalade, i els projectes gue
vauran 13 llum en als prixims anys del claustra | de I'església, fan que se situ,
junt amb |a restauracio del castell de Falset, en la primera linia del patrimoni
histéric | arfistic del nostre pais, | que puguin parlar d'igual a iqual amb |2 Conca
de Barberd - amb el Monestr de Foblet i les muralles de Montblanc,

La segona dimensid és el projecte que ha iniciat "Prioritzem Priorat" de la carta
culfural del paisatge per poder assolir 8 ser Patrimoni Mundial amb la corresponant
declaracio de I'UNESCO, Mo només son pioners a Catalunya sind gue son Ln
exem ple 4 seguir per alfres comargues, constatant que el vi &5, a mésd'enologia
| gastronomia, un patrimoni historic i, sobretot, de la configuracio d'un paisatge
cultural. &quest bonic exemple dela gent del Priorat el tindriem que tenir prasent,
donar-i tot el suport i, després, afegir-nos-hila Conca.

Josep Andreu
Alealde de Montblang

Preu dels tiquets: B€
ELS TIQUETS DONEN DRET A:

& Cluatre degustacions gastrondmiguss
® [Dues degustacions devi o cava

8 S'obhsequiard amb Una copa de v
{fins esgotar existéncies)

® Entfrar en el soreig d'un sopar per a dues persornes
a els restaurants collaboradors de la fira

MONTBLANC

Antiga Església de S_a"if_l% ria

AJUNTAM E_NTWD_E MONTBLANC



11.00
11:20

11:4%

17:30

17:45

18:15

18:40

A L'ANTIGA ESELESIA DE SANT FRANCESD:
Mati / 11;00 - 15:00

Obertura de la fira
Presentacio del programa d'activitats, ponéncies, concursos
| participants

Taller de panellets
Cuina en directe a carrec del restaurant Caf Jordf

Ponéncia Les planies medicinals a la cuina
acarrec de Tresa Rosel| [ Artur Folch

Ponéncia sobre el Safra a la cuina medieval
acarrec de Joan Carfanya de Conealam

Maridatge de formatges a carrec de Josep Marf
de Formatges Sant Gif otalbid

Cuina en directe a carrec de |'Eacola de cuing
Ef qust és met

Ponéncia; Praduceio f diversilatl de bolel al paraige de
Pobfet, a carrec de Juan Martinez de Aragon investigador
de| Cenfre Techatogic Forestal de Cafalunya

Coneurs popular de cuina _
Consultar les bases & www montblancmedieval org

Sorteig d'un apat per a dues persones en Lin delz
resfaurants collaboradors de (3 fira

Tancament de |a fira

Tarda / 17:30 - 21:00
Ohertura de la fira

Ponéencia; La Cuina Medieval
acarrec d'Albert Roig i Jordi Silvestre

Maridatge de melmelades a carrec de Maria Soler de
Af pot pelit i fia...

Cuina interprelaliva i aciial sobre fa cuina ldedieval
acarrec del cuiner Pere Rodriguez

Cuina en directe a carrec del xef Alfonzo Salvador del
restalrant Ca i Margaritade |'Albi

La cuina del boleta carrec a carrec del xef del restaurant
£ Mot del Maliof

Cuina en directe a carrec de |'Hostatgera de Fobief

Maridatge de gintonics amb torrd a carrec de David
Garcia de Cal Xponenc| Jordi Sole de Tof Salecta

Sorteig d'un apat per a dues persones en Lin dels
restaurants collaboradors de la fira

Tancament de la fira
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A L'AMTIGA ESELESIA DE SANT FRAMCESC:
Mati / 11:00 - 15:00

Ohertura de la fira
Presentacio del programa d'aciivitats, ponéncies, concursos
| parficipants

Taller de panellets

Poneéncia; La tofona, ef diamant negre de fa cuina
a carrec del 5r, Daniel Oliach, tBcnic del Cenlre Tecnologic
Forestal de Cataiunya

Cuina en directe a carrec de |'Hostafgeria de Foblet
Ponéncia; L’anec i ef foie a carrec de
Marc Godo d' Original Gourmer

Demostracio del Rabot Goupe
a carrec de Sergl Llagostera de Abnif impart

Ponéncia; Ef safra, una espécie de fa Conca
acarrec de Joan Cartanya de Concalam
Ponencia; Xicoria, horla ecologica

a carrec de Silvia Lobera | Annals Sastre

Cuina en directe a carres de |'Ezcola de cuina

£l gust és mel

Coneurs popular de cuina :
Consultar les bazes a; ww monthlancmedieva org

Sorteig d'un apat per a dues persones en Lin dels
restaurants col-aboradors de |2 fira

Tancament de |a fira

Tarda / 17:30 - 21:00

‘Obertura de la fira

Ponencia; Mormativa regulacio de fa recolleccio de
bolet a Ia Zona del Paralge Natural de Poblel | Ia seva
Zzona d'influéncia, a carrec d'Anton Yallvey, Direstor del
PN 2 Pobilat

Guina en directe a carrec del restaurant £/ Fogons de
laiciara

Cuina en directe a carres del restaurant JSulia Maliof
deValls

Cuina en directe a carrec del restaurant L0 de /a lils
Cuina en directe a carrec del restaurant & Molf del Mafiof

Ponéncia sohre els formatges, elaboracid, cUrasio |
representacid del Gremi a la Fira

Showcooking

Maridatge de gintonics amb torré a carrec de David
Garcia de Caf Xixonent| Jordi Scle de 1ot Sefecta

Sorteig d'un apat per a dues persones en un dels
restairants col laboradors de |3 fira
Tancament de Ia fira
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12:15

12:40

13:00

13:30

14 .45

1500

1000

11:45

12:30

19:30

A L'AMTIGA ESELESIA DE SANT FRAMCESC:
Mati / 11:00 - 15:00

Obertura de la fira
Presentacio del programa d'aclivitats, ponéncies, concursos
| participants

Taller de panellets
Cuina en directe a carrec o*Arf Restaurant
Cuina creafiva a carrec del Grup Malio! Restauracic

Cuina en directe a carrec de Joan Caztells, cuiner del
Restaurant fortal 22 de Valls

Ponéncia; La vedelfa a carrec de Camfgies Eaca

Ponencia; Agricufiura ecologica
a carrec d'Anna Mas d' Harfus Aprodiscae

Poneéncia; Praducies de proximiiat i cuina acival
a carrec de Josep Sucarrats, director de la revizia Cifina

Final concurs popular de cuina _
Consultar les bazes a wwawmonthlancmedieval.org

Sorteig d'un apat per a dues persones en un dels
restalrants col-laboradorz de la Fira

Tancament de la fira

JORNADA TECNICA
PER A PROFESSIONALS DEL SECTOR
A L'ANTIGA ESGLESIA DE SANT FRANCESC;

Pla anual 2013 de transferencia techologica
Ponéncia; & producte tocal proximitat, kidmefe 0 F
femporada, a carrec de Ramaon Senmarti, gerent de
e producteslocals. cat i expert en comercialitzacio de
producte local

Novatec CookingLive. Seminari Rational amb el suport dels
nostres experimentals xefs:
Ponent: David Garcia (Chef gsesor fafional)

Els bolets i les tofones, del bosc a la cuina.

Demoafracid de cuina amb bolets | Hfones amb fast dels
plats elaboratz | maridatge amb ving de les comargues de |a
Conca de Barbera | del Priorat,

A carrec d'Oriol Margalef | Ivan Margalef, Professors de
oulina de |'Escola d'Hofelerta Joviat | d'en Daniel Oliach
tecnic del Cenfre Tecniologic Forestal de Catalunya.

ANTIC HOSPITAL DE SANTA MAGDALENA:

Estrena del documental Plamiant una Havor de
['Asz0ciacio La Coneca 5.1, Passat, present| futur de
['enofurisme ala Conga de Barbera,
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